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Respublikası Təhsil Nazirliyinin 2024 il tarixli 3-1-579/2024 №-li  əmrinə əsasən qrif verilmişdir. 

14. Məmmədova A.R.,dos e.a.o. Ələkbərov Ə.M., Şərabçılıq və qıcqırma istehsalı  məhsullarının 

kimyası Magistr səviyyəsi üçün fənn proqramı .Şərabçılıq və qıcqırma istehsalının texnologiyası 

ixtisaslaşması. Azərbaycan Respublikası Təhsil Nazirliyinin 2024 il tarixli 3-1-579/2024 №-li  

əmrinə əsasən qrif verilmişdir. 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


